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EJECUCION ACADEMICA

El presente informe corresponde a la (s) ficha (s) del grado 10° 2299255 y 2299257 y a las
fichas del grado 11° 2019184 y 2019186 del programa TECNICO EN AGROINDUSTRIA
ALIMENTARIA asignadas en la programacion del primer semestre de 2021.

FICHA: 2299257

Fecha de inicio de la ficha: 01/marzo/2021

Numero de aprendices matriculados: 38

Aprendices en formacién: 38

Promedio de participacién en la formacién durante el confinamiento: 92.1%

NOVEDADES: Durante el primer semestre del presente afno se presentaron las siguientes
novedades académicas (Desercidn, Retiro Voluntario, Llamado de Atencién, Plan de
Mejoramiento, Citacidn a Comité, Cancelacién de Registro o Inasistencias y participacion
de la formacidn por no contar con conectividad).

N2
T.DDOCUMENT NOMBRES| APELLIDOS| NOVEDADES OBSERVACIONES
(0]
El aprendiz tuvo 10 faltas de 10 sesiones
1000338007 MARIA |HERNANDE INASISTENCIA virtuales. Se escalé el caso al colegio, perc?
T PAULA |Z PEREIRA S no hay reporte por el momento del porqué
la inasistencia. No ha asistido a los tallereg
practicos.
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El aprendiz tuvo 5 faltas de 10 sesiones
1011202101 PANNA 1 MEDINA | \\AqisTENCIA| Virtuales. Se escalé el caso al colegio y se
Tl CATALINA | GALINDO S solicitd que se hablara con los padres de
familia.
El aprendiz tuvo 9 inasistencias de 10
sesiones virtuales. A la aprendiz se le
1013099158 MARIA CUELLAR INASISTENCIA . . P
T JOSE | CARVAJAL S solicité la excusa médica, pero no la ha
entregado. De igual manera, se coloco a
tanto al colegio.
VISED El aprendiz tuvo 6 inasistencias
n iv 1 iones virtuales.
1013115468| ALEJANDR [FOCAMOSO| |nasisTENCIA| CONsecutivas de 10 sesiones virtuales. Se
Tl A VARGAS S informé al colegio y mencionaron que se€
iban a colocar en contacto con la aprendiz
v con sus familiares.
El aprendiz tuvo 5 inasistencias
consecutivas de 10 sesiones virtuales. Se
1055550236 NEISER | VELASCO ||\ AsISTENCIA| hablé con el aprendiz sobre la necesidad de
Tl YECID SAAVEDRA .
S su compromiso con respecto al SENA
Durante las ultimas sesiones ha cumplido
con el proceso.
GC-F -005 V. 05
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RESULTADOS DE APRENDIZAJE EVALUADOS Y REGISTRADOS EN SOFIA EN EL SEMESTRE:

COMPETENCIA RESULTADO DE APRENDIZAJE

Promover laf 1- Concertar alternativas y acciones de formacion para el desarrollo de
interaccion idonea las competencias del programa formacion, con base en la politica
consigo mismo, con los institucional.

demds y con lal 2- Gestionar la informacion de acuerdo con los procedimientos
naturaleza en los establecidos y con las tecnologias de la informacion y la
contextos laboral | comunicacion disponibles.

social. 3- Asumir los deberes y derechos con base en las leyes y la normativa

institucional en el marco de su proyecto de vida.

4- Reconocer el rol de los participantes en el proceso formativo, el
papel de los ambientes de aprendizaje y la metodologia de
formacién, de acuerdo con la dindmica organizacional del sena.

5- Identificar las oportunidades que el sena ofrece en el marco de la
formaciéon profesional de acuerdo con el contexto nacional e
internacional.

Aplicar procesos de 1- Alistar elementos e insumos requeridos para los procesos de
higienizaciéon para el higienizacién, segun programas de limpieza y desinfecciéon vy,
procesamiento de normatividad vigente.

alimentos seglin| 2- Disponer residuos solidos y liquidos resultantes de los procesos, de
programa establecido acuerdo con los parametros de bioseguridad y normatividad vigente.
v normatividad  3- Aplicar protocolos de higiene personal, de acuerdo con
vigente. normatividad vigente y politicas de la empresa.

4- Verificar los procesos de higienizacién en equipos, utensilios e
instalaciones de acuerdo con los programas de limpieza vy
desinfeccién y la normatividad vigente.

5- Realizar la higienizacién de equipos, utensilios e instalaciones para el
procesamiento de alimentos, segln programa de limpieza vy,
desinfeccidn y normatividad vigente.

GC-F -005 V. 05
Linea 4e atencion al empresans 018000 91066 Fomaniey mwseneeduco
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Coordinar

de acuerdo con
planes y programas
establecidos

empresa.

1- Explorar la informacién sustentable, confiable y auténtica requerida

teniendo en cuenta la idea de proyecto.

Linea de atencién al ciudadano: 018000 9210270 f ’ o
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RESULTADOS DE APRENDIZAJE FALTANTES POR EVALUAR EN EL SEMESTRE:

APRENDIZ

COMPETENCIA

RESULTADO DE APRENDIZAJE

JUSTIFICACION

MARIA PAULA
HERNAND
EZ PEREIRA

Aplicar procesos de
higienizacién para
el procesamiento

de alimentos segln

programa
establecido y
normatividad

vigente.

Alistar elementos insumos

requeridos para los procesos de

e

higienizacién, segln programas de

y Y
normatividad vigente.

limpieza desinfeccién

Disponer residuos sélidos y liquidos
resultantes de los procesos, de
acuerdo con los parametros de
bioseguridad vy
vigente.

normatividad

de
acuerdo

protocolos higiene
de

normatividad vigente y politicas de

Aplicar

personal, con

la empresa.

de
higienizacién en equipos, utensilios

Verificar los procesos
e instalaciones de acuerdo con los
de Vi

desinfeccién vy normatividad

programas limpieza
la

vigente.

Realizar la higienizacidn de equipos,
utensilios e instalaciones para el
procesamiento de alimentos, segln
de y

y normatividad

programa limpieza
desinfeccién

vigente.

No entregd las siguienteg
actividades de la competencia de
higienizacion: Act N°1
Definiciones y Contaminacion
Cruzada Act N°2
Saneamiento bdsico. Act  N°3
Higiene e inocuidad Act N°4
Célculos ppm de soluciones Act
N°5. Elaboracion de POES  ACT
6. Proceso de Limpieza
Desinfeccién Act N°7. Efectos
del escaldado en la conservacion
de Frutas y Hortalizas Act
N° 9. Normatividad Residuos

Act N° 10. Definiciones
Residuos Act N° 11. Manejg
Integral de Residuos Act N° 12
Clasificacion de Residuos  Act
N° 13. Tratamiento y Disposicién

Final de Residuos  Act N° 14
Disposicion en Contenedores
segin tipo de  Residuos

TALLER DE PULPAS Y
PRECOCIDOS, TALLER DE
MERMELADAS. No aprobé I3
evaluacién tedrica de |Ig

competencia de higienizacion
Ademas, no asistio a los talleres
practicos: limpieza y
desinfeccion, pulpas-precocidos-
escaldado y mermelada. Pof
consiguiente, hasta que ng
entregue estas actividades, no se
subira el juicio de valor comag
aprobado o No aprobado segun
sea el caso. Se informé de
mismo por plataforma
Territorio. Se realizara un plan de

PN 4 =l
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Alistar elementos e insumos
requeridos para los procesos de
higienizacién, segln programas de
limpieza y  desinfeccion y

normatividad vigente.

Disponer residuos sélidos y liquidos
resultantes de los procesos, de
acuerdo con los pardametros de

No entregd las siguienteg
actividades de la competencia de
higienizacion: ACT 11 manejqg

bioseguridad y  normatividad integral de residuos sélidos. No
vigente. aprobd la evaluacién tedrica de
Aplicar procesos deA ; os de e la competencia de higienizacién
higienizacién para plicarprotocolos  de  higlene p, igual manera, no realizé e
CEVIN DUVAN el procesamiento personta.ul,.d dde_ :cuerdlc?t. czn taller mermelada. Por
) _ lnormatividad vigente y politicas de o
de alimentos segun| consiguiente, hast:.a . gue no
PEAZ a empresa. entregue estas actividades, e
programa ) )
DURAN blecid Verif | q plan de mejora y ademas, las
erificar 0s rocesos e e
establecido y S p _ | apruebe, no se subira el juicio de
vigente. e instalaciones de acu.erdf) con los aprobado segdn sea el caso. Se
programas  de  limpieza V| jhtormg  del  mismo  por
desinfecciéon y la normatividad plataforma Territorio
vigente.
Realizar la higienizacién de equipos,
utensilios e instalaciones para el
procesamiento de alimentos, segln
programa de limpieza Vi
desinfeccion y normatividad
vigente.
GC-F -005 V. 05
Linea de atencién al ciudadano: 018000 910270 f v O
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Aplicar procesos de
higienizacién para
el procesamiento

Alistar elementos e insumos
requeridos para los procesos de
higienizacién, segln programas de
y Y|

normatividad vigente.

limpieza desinfeccién

Disponer residuos sélidos y liquidos
resultantes de los procesos, de
acuerdo con los pardametros de

y  normatividad

bioseguridad
vigente.

de
acuerdo

protocolos higiene

de

Aplicar

personal, con

No entregd las siguienteg
actividades de la competencia de
higienizacion: ACT 11 manejg
integral de residuos sélidos. Ng
aprobd la evaluacién tedrica de
la competencia de higienizaciéon
. De igual manera, no realizé e
taller Ly D, pulpas precocidos Yy

MARIA JOSE . . _[normatividad vigente y politicas del mermelada. Por consiguiente
de alimentos segun
CUELLAR la empresa. hasta que no entregue estas
programa vidad L olan d .
CARVAJAL _ Verii | g actividades y el plan de mejora y
establecidoy Verificar  los  procesos  C€ jqemss, las apruebe, no se
vigente. e instalaciones de acuerdo con los aprobado o No aprobado segln
programas  de  limpieza Y ge3 el caso. Se informé de
desinfeccion y la normatividadl mismo por plataforma
vigente. Territorio.
Realizar la higienizacién de equipos,
utensilios e instalaciones para el
procesamiento de alimentos, segln
programa de limpieza Vi
desinfeccion y normatividad
vigente.
GC-F -005 V. 05
Linea de atencién al ciudadano: 018000 910270 f v O
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Alistar elementos e insumos
requeridos para los procesos de
higienizacién, segln programas de
limpieza y  desinfeccion y
normatividad vigente.
Disponer residuos sélidos y liquidos
resultantes de los procesos, de No entregd las siguientes
hcuerdo con los pardmetros de actividades de la competencia de
bioseguridad y  normatividad higienizacién: ,ACT 1%'manejo
Vigente. mtegra,ll de re5|du<.),s SO|IfiC')S. Ng
Aplicar procesos de aprobo |a evaTIuauor\ 'teo'rlca' ’de
higienizacién para Aplicar protocolos de higiene ISICC')mpetenaa de hlglenlz?c[on
_ personal, de acuerdo  con D€ igual manera, no realizd e
ZHARYTH el procesamiento normatividad vigente y politicas de taller de mermelada. Por
ESTEFANY de alimentos segt’mIa empresa. consiguiente, hasta que ng
PARDO programa entregue estas actividades, e
GONZALEZ establecidoy |Verificar  los procesos  del plan de mejora y ademas, lag
normatividad  |higienizacién en equipos, utensilios apruebe, no se subira el juicio de
vigente. e instalaciones de acuerdo con los| Valor como ’aprobado o Ng
orogramas  de  limpieza  y @Probado segun sea el caso. Se
desinfecciéon y la normatividad informéd del mismo por
_ plataforma Territorio.
vigente.
Realizar la higienizacién de equipos,
utensilios e instalaciones para el
procesamiento de alimentos, segln
programa de limpieza Vi
desinfeccion y normatividad
vigente.
GC-F -005 V. 05
Linea de atencién al ciudadano: 018000 910270 f v O
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Aplicar procesos de
higienizacién para

Alistar elementos e insumos
requeridos para los procesos de
higienizacién, segln programas de
limpieza y  desinfeccidn y

normatividad vigente.

Disponer residuos sélidos y liquidos
resultantes de los procesos, de
acuerdo con los pardametros de

bioseguridad y  normatividad

vigente.
Aplicar protocolos de higiene
personal, de acuerdo con

No entregd las siguienteg
actividades de la competencia de
higienizacion: ACT 11 manejqg
integral de residuos sélidos. Ng
aprobé la evaluacién tedrica de
la competencia de higienizacion
De igual manera, no realizd e

PAULA ANDREA el p.rocesamlenttl) normatividad vigente y politicas de taller Ly D y mermelada. Por
NINO de alimentos segun|,_ empresa, consiguiente, hasta que ng
programa entregue estas actividades, e
OCAMPO establecidoy  |Verificar los procesos de plan de mejora y ademas, lag
normatividad  |higienizacién en equipos, utensilios apruebe, no se subira el juicio de
vigente. e instalaciones de acuerdo con los| Valor como ’aprobado o Ng
orogramas  de  limpieza ] aprobado segun sea el caso. Se
desinfecciéon y la normatividad informéd del mismo por
_ plataforma Territorio.
vigente.
Realizar la higienizacién de equipos,
utensilios e instalaciones para el
procesamiento de alimentos, segln
programa de limpieza Vi
desinfeccion y normatividad
vigente.
GC-F -005 V. 05
Linea de atencién al ciudadano: 018000 910270 f v O
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Aplicar procesos de
higienizacién para
el procesamiento

Alistar elementos insumos

requeridos para los procesos de

e

higienizacién, segln programas de

y Y|
normatividad vigente.

limpieza desinfeccién

Disponer residuos sélidos y liquidos
resultantes de los procesos, de
acuerdo con los pardametros de

y  normatividad

bioseguridad
vigente.

de
acuerdo

protocolos higiene

de

Aplicar

personal, con

No entregd las siguienteg
actividades de la competencia de
higienizacion: Act N°5
Elaboracion de POES. No aprobd
la evaluacion tedrica de I3
competencia de higienizacion
Por consiguiente, hasta que no

NEISER YECID . _ Inormatividad vigente y politicas de
VELASCO de alimentos segun|,_ empresa. entregue estas actividades, e
programa plan de mejora y ademas, las
SAAVEDRA establecido y Verificar los procesos de| apruebe, no se subird el juicio d¢
normatividad  |higienizacién en equipos, utensilios valor como aprobado o Ng
vigente. e instalaciones de acuerdo con los f‘;lprobaf:io segun sea.el caso. Se
orogramas  de limpieza informé  del mismo  por
desinfecciéon y la normatividad plataforma Territorio.
vigente.
Realizar la higienizacién de equipos,
utensilios e instalaciones para el
procesamiento de alimentos, segln
programa de limpieza Vi
desinfeccion y normatividad
vigente.
GC-F -005 V. 05
Linea de atencién al ciudadano: 018000 910270 f v O

Linea de atencic

5n al

empresario
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ANGIE TATIANA

Aplicar procesos de
higienizacién para
el procesamiento

de alimentos segun

Alistar elementos e insumos
requeridos para los procesos de
higienizacién, segln programas de
y Y|

normatividad vigente.

limpieza desinfeccién

Disponer residuos sélidos y liquidos
resultantes de los procesos, de
acuerdo con los pardametros de

y  normatividad

bioseguridad
vigente.

de
acuerdo

protocolos higiene
de

normatividad vigente y politicas de

Aplicar

personal, con

No entregd las siguienteg
actividades de la competencia de
higienizacion: Act N°5
Elaboracion de POES. No aprobd
la evaluacion tedrica de I3
competencia de higienizacion
Por consiguiente, hasta que no
entregue estas actividades, e

CORREA la empresa.
programa plan de mejora y ademas, las
ROJAS establecido y Verificar los procesos de| apruebe, no se subird el juicio d¢
normatividad  |higienizacién en equipos, utensilios valor como aprobado o Ng
vigente. e instalaciones de acuerdo con los f‘;lprobaf:io segun sea.el caso. Se
orogramas  de limpieza informé  del mismo  por
desinfecciéon y la normatividad plataforma Territorio.
vigente.
Realizar la higienizacién de equipos,
utensilios e instalaciones para el
procesamiento de alimentos, segln
programa de limpieza Vi
desinfeccion y normatividad
vigente.
GC-F -005 V. 05
Linea de atencién al ciudadano: 018000 910270 f Yy O
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Alistar elementos e insumos
requeridos para los procesos de
higienizacién, segln programas de
limpieza y  desinfeccion y . o
. . No entregd las siguientes
normatividad vigente. . .
actividades de la competencia de
Disponer residuos sélidos y liquidos higienizacion: Act N°3. Higiene €
resultantes de los procesos, de| inocuidad — Act N5
. acuerdo con los parametros de| Elaboracion de POES
Aplicar procesos debioseguridad y  normatividad Act N°7. Efectos” de
higienizacién para Vigente escaldado en la conservacién de
el procesamiento Frutas y Hortalizas Act N° 9
ANGIE CAMILA de alimentos SegdnApﬁcar protocolos de higiene Normatividad Residuos. Por
AREVALO orograma personal, de acuerdo con| COnsiguiente, hasta que no
RODRIGUEZ leci normatividad vigente y politicas de| €ntregue estas actividades, e
establecido y la empresa. plan de mejora y ademds, las
normatividad apruebe, no se subira el juicio de
vigente. Verificar  los  procesos  de| valor como aprobado o No
higienizacién en equipos, utensilios] aprobado segun sea el caso. Se
e instalaciones de acuerdo con los| informo del mismo por
programas de |impieza Vi p|ataf0rma Ter”to”o
desinfecciéon y la normatividad|
vigente.
Realizar la higienizacién de equipos,
utensilios e instalaciones para el
procesamiento de alimentos, segln
GC-F -005 V. 05
Linea de atencién al ciudadano: 018000 910270 f v O
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HAROLD FELIPE

Aplicar procesos de
higienizacién para
el procesamiento

de alimentos segun

Alistar elementos e insumos
requeridos para los procesos de
higienizacién, segln programas de
limpieza y  desinfeccion y

normatividad vigente.

Disponer residuos sélidos y liquidos
resultantes de los procesos, de
acuerdo con los pardametros de

bioseguridad y  normatividad

vigente.
Aplicar protocolos de higiene
personal, de acuerdo con

normatividad vigente y politicas de

No entregd las siguienteg
actividades de la competencia de
higienizacion: Act N°1

Definiciones y Contaminacion

Cruzada Act N°2
Saneamiento basico.Act N°3
Higiene e inocuidad Act N°4

Calculos ppm de soluciones Act
N°5. Elaboracion de POES, Act
N°7. Efectos del escaldado en |l
conservacion de  Frutas
Hortalizas  Act N° 9
Normatividad Residuos Act
N° 10. Definiciones Residuos
Act N° 11. Manejo Integra

TREJOS .

programa la empresa. de Residuos Act N° 12
ALVARADO establecido y N Clasificacion de Residuos  Act
normatividad :\/.er.|f|c‘ar B los p.rocesots Tde N° 13. Tratamiento y Disposicion
igente. |.g|en|zac.|on en equipos, utensilios| Fina| de Residuos ~ Act N° 14
e instalaciones de acuerdo con los Disposicién en Contenedores
programas  de  limpieza V| segln tipo de Residuos. Ademas
desinfeccion y la normatividad perdié la evaluacién de LyD. Por
vigente. consiguiente, hasta que ng
entregue estas actividades, e
Realizar la higienizacion de equipos, plan de mejora y ademas, las
utensilios e instalaciones para ell apruebe, no se subira el juicio de
procesamiento de alimentos, segin| valor como aprobado o Ng
programa de limpieza y| aprobado segun sea el caso. Se
desinfeccion y  normatividad| informo  del mismo  por

Vigente. plataforma Territorio.

GC-F -005 V. 05

Linea de atencién al ciudadano: 018000 910270 f v O
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Alistar elementos e insumos
requeridos para los procesos de
higienizacién, segln programas de
limpieza y  desinfeccion y

normatividad vigente.

Disponer residuos sélidos y liquidos
resultantes de los procesos, de
acuerdo con los pardametros de

No entregd las siguienteg
actividades de la competencia de
higienizacion: Act N°3. Higiene €

inocuidad  Act N°5
bioseguridad normatividad L,
) 8 y Elaboraciéon de POES
. vigente. o
Aplicar procesos de Act N°7. Efectos de
higienizacién para Aplicar protocolos de  higiene escaldado en la conservacién de
el procesamiento [personal, de  acuerdo  con Frutas y Hortalizas Act N° 9
HENRY MATEO . . . . o Normatividad Residuos. Por
de alimentos seglnjnormatividad vigente y politicas de o
10 CHAVERR consiguiente, hasta que ng
programa la empresa. -

A MENA ' entregue estas actividades, e
establef:l.doy Verificar  los procesos  de plan de mejora y ademas, las
normatividad higienizacién en equipos, utensilios| aPruebe, no se subira el juicio de

vigente. e instalaciones de acuerdo con los valor como ,aprobado o Ng
orogramas  de  limpieza ] aprobado segun sea el caso. Se
desinfecciéon y la normatividad informd del . r'nlsmo PoT
plataforma Territorio.
vigente.
Realizar la higienizacién de equipos,
utensilios e instalaciones para el
procesamiento de alimentos, segln
programa de limpieza Vi
desinfeccion y normatividad
vigente.
GC-F -005 V. 05
Linea de atencién al ciudadano: 018000 910270 f v O

Linea de atenc

ién al empresario

018000 9106872

www.sena.edu.co

@SEMAcomunica
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Alistar elementos e insumos
requeridos para los procesos de
higienizacién, segln programas de
limpieza y  desinfeccion y
normatividad vigente. No entregd las siguienteg
Disponer residuos sélidos y liquidos a.ct!wd.ade.slde la cor?petgn‘aa de
resultantes de los procesos, de higienizacion: Act N°3. Higiene €
. inocuidad  Act N°5
acuerdo con los pardametros de .
bi idad tividad Elaboracién de POES.
iosegurida normativida
_ tg y ACT 6. Taller de LyD, Act N°7.
Aplicar procesos del''8ENtE: Efectos del escaldado en la
higienizacion para Aplicar protocolos de higieneconservacién de  Frutas
YISED el procesamiento |personal, de acuerdo (:onI-Iortallz_aS.d g Act " N g 9
ALEJANDRA |de alimentos segunjnormatividad vigente y politicas del\l()rrr_1fﬂl\/I a Re.s! uos. Ademas
11 perdio la evaluacién de LyD. Por|
SOGAMO programa la empresa. .
' consiguiente, hasta que no
normatividad higienizacién en equipos, utensiliogP!an de mejora y ademas, las
vigente. e instalaciones de acuerdo con los@Pruebe, no se subira el juicio de
orogramas  de  limpieza yvalorb :j:omo Iaprobadlo o No
desinfecciéon y la normatividad.apro a,o >esun sea.e caso. Se
_ informod del mismo por
vigente. plataforma Territorio.
Realizar la higienizacién de equipos,|
utensilios e instalaciones para el
procesamiento de alimentos, segln
programa de limpieza Vi
desinfeccion y normatividad
vigente.
GC-F -005 V. 05
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NOTA.

Para la competencia: “Coordinar proyectos de acuerdo con los planes y programas
establecidos por la empresa”. Resultado de aprendizaje: “1- Explorar la informacién
sustentable, confiable y auténtica requerida teniendo en cuenta la idea de proyecto.”, se
alcanzé a trabajar parte de las actividades que se tenian programadas sobre este tema
pero no es su totalidad; por tal motivo, quedara pendiente el juicio de valor debido a que
en las semanas dispuestas para finalizar este tema se realizé la actividad de globalizacion
fase de ideacion, pero no se hizo la lluvia de ideas ni el filtro de las mismas para
determinar con cuales se trabajaran la siguiente fase 2.

AVANCE IDEA DE NEGOCIO

No hubo idea de negocio establecida en el primer semestre por las razones
explicadas en la nota anterior.

ASPECTOS DISCIPLINARIOS
(Registrar las novedades disciplinarias durante el desarrollo de la formacion)

No hay novedades disciplinarias.

FICHA: 2299255

Fecha de inicio de la ficha: 01/marzo/2021

Numero de aprendices matriculados: 23

Aprendices en formacién: 23

Promedio de participacion en la formacion durante el confinamiento: 82.6%

NOVEDADES: Durante el primer semestre del presente afno se presentaron las siguientes
novedades académicas (Desercidén, Retiro Voluntario, Llamado de Atencién, Plan de
Mejoramiento, Citacién a Comité, Cancelacion de Registro o Inasistencias y participacion
de la formacidn por no contar con conectividad).

Ne
T.DDOCUMENT NOMBRES | APELLIDOS| NOVEDADES OBSERVACIONES
(0]
GC-F -005 V. 05
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T

1128147547

YAIRA
YICETH

BATISTA
BOSSIO

INASISTENCIA
S

El aprendiz tuvo 4 faltas de 10 sesiones
virtuales. Se escal6 el caso al colegio, pero
no hay reporte por el momento del porqué
la inasistencia.

Tl

1013104308

CRISTIAN
ANDRES

CARDOZO
BARRETO

INASISTENCIA
S

El aprendiz tuvo 5 faltas de 10 sesiones
virtuales. Se escald el caso al colegio y se
solicité que se hablara con los padres de
familia.

T

1007101025

DIEGO
ALEJANDRO

CUBILLOS
DIAZ

INASISTENCIA
S

El aprendiz tuvo 7 inasistencias de 10
sesiones virtuales. Se escald el caso de
igual manera con el colegio porque ademas
de faltar no ha entregado evidencias.

T

1000338377

KRISTAL

DAZA
MANRIQUE

INASISTENCIA|
S

El aprendiz tuvo 5 inasistencias
consecutivas de 10 sesiones virtuales. Se
informd al colegio y mencionaron que s€
iban a colocar en contacto con la aprendiz
v con sus familiares.

T

1033097896

JUAN JOSE

GUARIN
SUAREZ

INASISTENCIA|
S

El aprendiz tuvo 7 inasistencias
consecutivas de 10 sesiones virtuales. Se
reportd en la semana del 15 al 18 de junio
debe todas las actividades. Se escald e
caso con el colegio y ellos mencionan que
el aprendiz le falta compromiso, de igua
manera mencionaron que se iban a4
comunicar con la familia.

T

1000790512

JOSEP
BLADIMIR

HERNANDEZ
VELEZ

INASISTENCIA
S

El aprendiz tuvo 9 inasistencias
consecutivas de 10 sesiones virtuales. Se
escald el caso con el colegio y ellos
mencionan que el aprendiz le falta
compromiso. lgualmente, que el casg
anterior, mencionaron que se iban g
comunicar con la familia.

Linea de atencién al ciudadano: 018000 9210270

sario: 018000 9106582
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El aprendiz tuvo 8 inasistencias

consecutivas de 10 sesiones virtuales. Se

escald6 el caso con el colegio. Lg
1030542147 JEMMY | PALOMA T\ asisTENCIA S5€9° € &

Tl VALENTINA| POLOCHE S particularidad de este caso es que ellay e
grupo han entregado todas las actividades
pero cuando hay actividades individualeg
no ha hecho los talleres practicos.

MARIA VALENCIA El aprendiz tuvo 4 inasistencias
1028881901 CIA 1 INASISTENCIA pre . !

Tl SOFIA SANTOS S consecutivas de 10 sesiones virtuales. Se
escalé el caso con el colegio.

GC-F -005 V. 05
Linea de atencién al ciudadano
Linea de atencién al empresario DD]]‘S;DDOOOQ;?;;:Q f ’ n wWww.sena.e d u.co
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GESTION FORMACION
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RESULTADOS DE APRENDIZAJE EVALUADOS Y REGISTRADOS EN SOFIA EN EL SEMESTRE:

COMPETENCIA

RESULTADO DE APRENDIZAJE

Promover la

interaccion idonea

consigo mismo, con los

Concertar alternativas y acciones de formacién para el desarrollo de las
competencias del programa formacién, con base en la politica institucional.

Gestionar la informacién de acuerdo con los procedimientos establecidos |

de
segun

procesamiento
alimentos
programa establecido

Y
vigente.

normatividad

demds y con la ) _ - R .
con las tecnologias de la informacidn y la comunicacion disponibles.
naturaleza en los
contextos laboral  yasumir los deberes y derechos con base en las leyes y la normativa
social. institucional en el marco de su proyecto de vida.
Reconocer el rol de los participantes en el proceso formativo, el papel de los
ambientes de aprendizaje y la metodologia de formacion, de acuerdo con la
dindmica organizacional del sena.
Identificar las oportunidades que el sena ofrece en el marco de la formacién
profesional de acuerdo con el contexto nacional e internacional.
Aplicar procesos deAlistar elementos e insumos requeridos para los procesos de higienizacion,
higienizaciéon para elsegln programas de limpieza y desinfeccién y normatividad vigente.

Disponer residuos sdlidos y liquidos resultantes de los procesos, de acuerdo
con los parametros de bioseguridad y normatividad vigente.

Aplicar protocolos de higiene personal, de acuerdo con normatividad
vigente y politicas de la empresa.

Verificar los procesos de higienizacidn en equipos, utensilios e instalaciones
de acuerdo con los programas de limpieza y desinfeccidén y la normatividad
vigente.

Realizar la higienizacion de equipos, utensilios e instalaciones para el

procesamiento de alimentos, segun programa de limpieza y desinfeccién vy

Linea de atencién al ciudadano: 018000 9210270
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Coordinar

de acuerdo con
planes y programas
establecidos

empresa.

2- Explorar la informacion sustentable, confiable y auténtica requerida

teniendo en cuenta la idea de proyecto.

Linea de atencién al ciudadano: 018000 9210270 f ’ o
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RESULTADOS DE APRENDIZAJE FALTANTES POR EVALUAR EN EL SEMESTRE:

APRENDIZ

COMPETENCIA

RESULTADO DE APRENDIZAJE

JUSTIFICACION

YAIRA YICETH
BATISTA
BOSSIO

Aplicar procesos de
higienizacién para
el procesamiento

de alimentos segln

programa
establecido y
normatividad

vigente.

Alistar elementos e insumos|
requeridos para los procesos de
higienizacién, segln programas de
limpieza y  desinfeccion y

normatividad vigente.

Disponer residuos sélidos y liquidos
resultantes de los procesos, de
acuerdo con los parametros de
bioseguridad
vigente.

y  normatividad

de
acuerdo

protocolos higiene
de

normatividad vigente y politicas de

Aplicar

personal, con

la empresa.

de
higienizacién en equipos, utensilios

Verificar los procesos
e instalaciones de acuerdo con los
de

desinfeccién vy

programas limpieza Vi

la normatividad

vigente.

Realizar la higienizacidn de equipos,
utensilios e instalaciones para el
procesamiento de alimentos, segun
de

desinfeccion y

programa limpieza y
normatividad

vigente.

No entregd las siguienteg
actividades de la competencia de
higienizacion: ACT 6. Proceso de
Limpieza y Desinfeccion Act
N°7. Efectos del escaldado en I3
conservacion de  Frutas
Hortalizas  Act N° 9
Normatividad Residuos Act
N° 10. Definiciones Residuog

Act N° 11. Manejo Integra
de Residuos Act N° 12
Clasificacion de Residuos  Act
N° 13. Tratamiento y Disposicién
Final de Residuos  Act N° 14
Disposicion en Contenedoreg
segln tipo de Residuos. Ng
aprobé la evaluacién tedrica de
la competencia de higienizacion
Ademds, no asistio a los tallereg
practicos: limpieza y
desinfeccion. Por consiguiente
hasta que no entregue estas
actividades, no se subira el juicig
de valor como aprobado o Ng
aprobado segun sea el caso. Se
informé del mismo  pof
plataforma Territorio. Se
realizara un plan de mejorg
académico en Panaderia.

1cién al ciudadano

018000 910270
rio: 018000 910682
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Alistar elementos insumos

requeridos para los procesos de

e

higienizacién, segln programas de

y Y|
normatividad vigente.

limpieza desinfeccién

Disponer residuos sélidos y liquidos

No entregd las siguienteg
actividades de la competencia de
higienizacion: Act N°7. Efectos
del escaldado en la conservacion
de Frutas y Hortalizas Act

resultantes de los procesos, de N° 9. Normatividad .Re-S|.duos
acuerdo con los parametros de Resid Act NAlol.\l°Dle1fm|\I/TI0n?s
bioseguridad y  normatividad esiauos Ft ’ ?nejo
Vigente Integral de Residuos Act N° 12
Aplicar procesos de ' Clasificacion de Residuos ~ Act
hl |emzac'c’)n ara Ap“car protocolos de hlglene No 13. TratamlentoyDISpOSICIén
& Pl | ersonal, de acuerdo  con Final deResiduos  Act N° 14
el procesamiento ’ ;
MARIA SOFIA p. _Inormatividad vigente y politicas de D'SROS'C'f)n en Cor?tenedores
VALENCIA de alimentos segln| empresa, segin tipo de Residuos. No
SANTOS programa aprobd la evaluacién tedrica de
establecido y Verificar los procesos del la competencia de higienizacién
normatividad  |higienizacion en equipos, utensilios| Ademas, no asisti6 a los tallere
vigente e instalaciones de acuerdo con los| Practicos: limpieza Y
' programas  de  limpieza | desinfeccion. Por consiguiente
desinfecciéon y la normatividad has.ta'l que nho entre.gLIJe ?Sjt?s
) actividades, no se subira el juicig
vigente.
de valor como aprobado o Ng
Realizar la higienizacién de equipos, faproba,do >esun sea.el caso. Se
- . . informé del mismo  pof
utensilios e instalaciones para el L
, ) , | plataforma Territorio. Se
procesamiento de alimentos, segun o )
g moi realizara un plan de mejorg
rograma e impieza L ,
P g - P o Yl académico en Panaderfa.
desinfeccion y normatividad
vigente.
GC-F -005 V. 05
Linea de atencién al ciudadano: 018000 910270 f v O
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Aplicar procesos de

Alistar elementos insumos

requeridos para los procesos de

e

higienizacién, segln programas de

y Y|
normatividad vigente.

limpieza desinfeccién

Disponer residuos sélidos y liquidos
resultantes de los procesos, de
acuerdo con los pardametros de

y  normatividad

bioseguridad
vigente.

de
acuerdo

protocolos higiene
de

normatividad vigente y politicas de

Aplicar

personal, con

No entregd las siguienteg
actividades de la competencia de
higienizacién: Act N°1

Definiciones y Contaminacion
Cruzada Act N°2
Saneamiento basico. Act  N°3
Higiene e inocuidad Act N°4

Calculos ppm de soluciones Act

N°5. Elaboracion de POES  ACT
6. Proceso de Limpieza
Desinfeccién Act N°7. Efectos
del escaldado en la conservacion
de Frutas y Hortalizas Act

N° 9. Normatividad Residuos

Linea de atencién al

empre

sario: 018000 9106582

© f v o

@SEMAcomunica

higienizaci(’)n para Act N° 10. Definiciones
el procesamiento la empresa. Residuos Act N° 11. Manejo
JUAN JOSEde alimentos seginlerificar  los  procesos  de Integral de Residuos Act N° 12
GUARIN L i | Clasificacion de Residuos  Act
S UAREZ programa hl.glemzac.lon en equipos, utensilios| N° 13. Tratamiento y Disposicién
establecidoy [ instalaciones de acuerdo con los Final de Residuos ~ Act N° 14
normatividad ~[Programas  de  limpieza V| pighosicion  en  Contenedores
vigente. desinfeccion 'y la normatividad| go04n tipo de Residuos. Ademas
vigente. no asistiod a los talleres practicos
limpieza y desinfeccidn, pulpas
Realizar la higienizacion de equipos, mermeladas. Por consiguiente
utensilios e instalaciones para el hasta que no entregue estas
procesamiento de alimentos, segun| actividades, no se subird el juicio
programa de limpieza y| de valor como aprobado o Ng
desinfeccion y  normatividad| aprobado segln sea el caso. Se
vigente. informé del mismo  pof
plataforma Territorio. Se
realizara un plan de mejorg

académico en Panaderia.
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JOSEP BLADIMIR
HERNAND

Aplicar procesos de
higienizacién para
el procesamiento

de alimentos segun

Alistar elementos insumos

requeridos para los procesos de

e

higienizacién, segln programas de

y Y|
normatividad vigente.

limpieza desinfeccién

Disponer residuos sélidos y liquidos
resultantes de los procesos, de
acuerdo con los pardametros de

y  normatividad

bioseguridad
vigente.

de
acuerdo

protocolos higiene
de

normatividad vigente y politicas de

Aplicar

personal, con

la empresa.

Verificar los procesos de

No entregd las siguienteg
actividades de la competencia de
higienizacion: Act N°1

Definiciones y Contaminacion

Cruzada Act N°2
Saneamiento basico. Act N°3
Higiene e inocuidad Act N°4

Calculos ppm de soluciones Act
N°5. Elaboracion de POES  ACT
6. Proceso de Limpieza
Desinfeccién Act N°7. Efectos
del escaldado en la conservacion
de Frutas y Hortalizas Act
N° 9. Normatividad Residuog

Act N° 10. Definiciones
Residuos Act N° 11. Manejg
Integral de Residuos Act N° 12
Clasificacion de Residuos  Act

E7 VELEZ programa higienizacion en equipos, utensilios| N° 13 Tratamiento y Disposicién
establecidoy [ instalaciones de acuerdo con l0s| Final de Residuos Act N° 14
normatividad [Programas  de  limpieza Y| Disposicion en Contenedores

vigente. desinfecciéon y la normatividad segln tipo de Residuos. Ng
vigente. aprobd la evaluacién tedrica de
la competencia de higienizacién
Realizar la higienizacidn de equipos,| Ademas, no asistio a los talleres
utensilios e instalaciones para el practicos: limpieza y
procesamiento de alimentos, segtin| desinfeccion, pulpas y
programa de limpieza y| mermeladas. Por consiguiente
desinfeccion y  normatividad| hasta que no entregue estas
vigente. actividades, no se subira el juicio
de valor como aprobado o Ng
aprobado segun sea el caso. Se
informé del mismo  pof
plataforma Territorio. Se
realizard un plan de mejorg

académico en Panaderia.

GC-F -005 V. 05
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Aplicar procesos de

Alistar elementos insumos

requeridos para los procesos de

e

higienizacién, segln programas de

y Y|
normatividad vigente.

limpieza desinfeccién

Disponer residuos sélidos y liquidos
resultantes de los procesos, de
acuerdo con los pardametros de

bioseguridad normatividad

y
vigente.
Aplicar protocolos de higiene
personal, de acuerdo con

normatividad vigente y politicas de

No entregd las siguienteg
actividades de la competencia de
higienizacion: Act N°1

Definiciones y Contaminacion
Cruzada Act N°2
Saneamiento basico. Act  N°3
Higiene e inocuidad Act N°4

Calculos ppm de soluciones Act
N°5. Elaboracion de POES ACT
6. Proceso de Limpieza
Desinfeccion Act N°7. Efectos
del escaldado en la conservacion
de Frutas y Hortalizas Act
N° 9. Normatividad Residuog

higienizacion para I Act N° 10. Definiciones
a empresa. . o :
DIEGO el procesamiento :Re5|duc|>s(,j R AC(;C N il' I\lillanijzo
. , s ntegral de Residuos Act N°
ALEJANDRO |de alimentos segun|Verificar  los procesos  de g .. .
higienizacién en equipos, utensilios Clasificacién de Residuos  Act
CUBILLOS programa - stalaci P d | N° 13. Tratamiento y Disposicién
DIAZ establecidoy @ nsta amonescI e aCllj.er f)con O Lol de Residuos  Act N° 14
normatividad prngrama's’ © 'mp'ezé ) y Disposiciéon en Contenedores
. desinfecciéon y la normatividad , . .
vigente. seglin tipo de Residuos. Ng
vigente. aprobd la evaluacién tedrica de
' o . la competencia de higienizacién
Realizar la higienizacién de equipos, Ademds, no asisti6 a los talleres
utensilios e instalaciones para el practicos: limpieza Y
procesamiento de alimentos, segun| desinfeccidn y mermeladas. Por
programa  de  limpieza Y| consiguiente, hasta que nad
desinfeccién  y  normatividad| entregue estas actividades, no se
vigente. subird el juicio de valor comg
aprobado o No aprobado segun
sea el caso. Se informd de
mismo por plataforma
Territorio. Se realizara un plan de
mejora académico en Panaderia
GC-F -005 V. 05
Linea de atencién al ciudadano: 018000 910270
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Aplicar procesos de
higienizacién para

Alistar elementos e insumos
requeridos para los procesos de
higienizacién, segln programas de
y Y|

normatividad vigente.

limpieza desinfeccién

Disponer residuos sélidos y liquidos
resultantes de los procesos, de
acuerdo con los pardametros de

y  normatividad

bioseguridad
vigente.

de
acuerdo

protocolos higiene
de

normatividad vigente y politicas de

Aplicar

personal, con

No entregd las siguienteg
actividades de la competencia de

higienizacién: Act N°7
Efectos del escaldado en |Ig
conservacion de  Frutas

Hortalizas, Act N° 11. Manejo
Integral de Residuos Act N° 12
Clasificacion de Residuos  Act
N° 13. Tratamiento y Disposicién
Final de Residuos  Act N° 14
Disposicion en Contenedoreg
segun tipo de Residuos. Entregg
algunas actividades, pero ng
cumplen con lo solicitado, lo cua

CRISTIAN el procesamiento la empresa. quiere decir que debe realizar
. , . nuevamente y enviar: Act N°3

ANDRES de alimentos segun\Verificar  los  procesos  de| . . . . o
Higiene e inocuidad Act N°4
CARDOZO programa higienizacién en equipos, utensilios Calculos ppm de soluciones, Act
BARRETO establecidoy [ instalaciones de acuerdo con los N° 9. Normatividad Residuos
normatividad [Programas  de  limpieza Act N° 10. Definiciones
vigente. desinfeccion y la normatividad Residuos. No aprobd Ia
vigente. evaluacién tedrica de |Ig

competencia de higienizacion
Realizar la higienizacion de equipos,| Ademads, no asistié a los talleres
utensilios e instalaciones para ell practicos: limpieza ¥
procesamiento de alimentos, segin| desinfeccion y mermeladas. Pof
programa de limpieza y| consiguiente, hasta que ng
desinfeccion y  normatividad| entregue estas actividades, no se
vigente. subira el juicio de valor comag
aprobado o No aprobado segun

sea el caso. Se informd de
mismo por plataforma
Territorio. Se realizara un plan de

mejora académico en Panaderia

GC-F -005 V. 05
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Alistar elementos e insumos
requeridos para los procesos de
higienizacién, segln programas de
y Y|

normatividad vigente.

limpieza desinfeccién

Disponer residuos sélidos y liquidos
resultantes de los procesos, de
acuerdo con los pardametros de

No entregd las siguienteg
actividades de la competencia de

bioseguridad y  normatividad| higienizacion: Act N°7. Efectos
vigente. del escaldado en la conservacion
Aplicar procesos de de Frutas. No aprobd I3
higienizacién para Aplicar protocolos de higienel ayaluacién  tedrica de Ia
JEIMMY el procesamiento personaill,. de. acuerdcrl conl competencia de higienizacién
. . _|normatividad vigente y politicas de| No realiz6 los talleres practicos
VALENTINA |de alimentos segun - . -
la empresa. limpieza y desinfeccidn, pulpas y
PALOMA programa mermeladas. Por consiguiente
POLOCHE establecidoy |Verificar  los  procesos  de pacty que no entregue estas
normatividad  [nigienizacion en equipos, utensilios| 5ctividades, no se subird el juicio
vigente. e instalaciones de acuerdo con los| de valor como aprobado o No
programas  de  limpieza Y| aprobado segln sea el caso. Se
desinfecciéon y la normatividad informé  del mismo pof
vigente. plataforma Territorio. Se
realizara un plan de mejorg
Realizar la higienizacion de equipos,| académico en Panaderia.
utensilios e instalaciones para el
procesamiento de alimentos, segln
programa de limpieza Vi
desinfeccion y normatividad
vigente.
GC-F -005 V. 05
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NOTA.
Para la competencia: “Coordinar proyectos de acuerdo con los planes y programas
establecidos por la empresa”. Resultado de aprendizaje: “1- Explorar la informacién

sustentable, confiable y auténtica requerida teniendo en cuenta la idea de proyecto.”, se
alcanzé a trabajar parte de las actividades que se tenian programadas sobre este tema
pero no es su totalidad; por tal motivo, quedara pendiente el juicio de valor debido a que
en las semanas dispuestas para finalizar este tema se realizé la actividad de globalizacion
fase de ideacion, pero no se hizo la lluvia de ideas ni el filtro de las mismas para
determinar con cuales se trabajaran la siguiente fase 2.

AVANCE IDEA DE NEGOCIO

No hubo idea de negocio establecida en el primer semestre por las razones explicadas en
la nota anterior

ASPECTOS DISCIPLINARIOS

No hay novedades disciplinarias.

GC-F-005 V. 05
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FICHA: 2019184

Fecha de inicio de la ficha: 03/febrero/2020
Numero de aprendices matriculados: 23
Aprendices en formacion: 23

Promedio de participacion en la formacién durante el confinamiento: 34.8%

SENA

N

NOVEDADES: Durante el primer semestre del presente afo se presentaron las siguientes
novedades académicas (Desercidn, Retiro Voluntario, Llamado de Atencién, Plan de
Mejoramiento, Citacion a Comité, Cancelacién de Registro o Inasistencias y participacion
de la formacidén por no contar con conectividad).

N2
T.DDOCUMENT NOMBRES |APELLIDO| NOVEDA OBSERVACIONES
0 S DES
TI /1001189043 SANTIAGO | ACOSTA El aprendiz tuvo 10 inasistencias de 14 sesiones o
GUZMAN INASISTE clases virtuales, el colegio menciona que seva a
NCIAS contactar con el aprendiz para definir las acciones
a seguir, adicionalmente dicen que, en la parte
académica del colegio, responde poco.
TI'11192747418) EVELYN | ANGULO El aprendiz tuvo 10 inasistencias de 14 sesiones o
VALERIA | MEDINA INASISTE clases virtuales, el colegio menciona que seva a
NCIAS contactar con la aprendiz para definir las acciones
a seguir. Ella ha mencionado que por motivos de
trabajo no asiste a las sesiones.
El aprendiz tuvo 13 inasistencias de 14 sesiones o
ARGUELLE| INASISTE . 2Pren . .
clases virtuales, el colegio menciona que seva a
1013103251| GABRIELA S NCIAS Y . . .
Tl contactar con la aprendiz para definir las acciones
VASQUEz | PLAN DE . . . .
a seguir. De igual manera, el colegio mencioné que
MEJORA L.
de ella responde poco en lo académico.
El aprendiz tuvo 14 inasistencias de 14 sesiones o
CARDONA . . .
1000783072|LINA MARIA INASISTE clases virtuales, el colegio menciona que ella se
cC CASTRO . . L
NCIAS encuentra retirada del mismo. Se debe iniciar

proceso de desercion.

1cién al ciudadano

018000 910270
rio: 018000 910682
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T1 11057630061  LISBETH CELIS El aprendiz tuvo 14 inasistencias de 14 sesiones o
COSTANZA |IMARTINEZ INASISTE clases virtuales, el colegio menciona que ella se
5 encuentra retirada del mismo debido a que tuvo
NCIAS . . o
que cambiarse de domicilio. Se debe iniciar
proceso de desercion.
Tl |1103712479] KAREN | CRISTANC La aprendiz tuvo 7 inasistencias de 14 sesiones o
JULIANA | HO RIOS clases virtuales, el colegio menciona que ella tuvo
6 INASISTE que salir de su domicilio por un tiempo debido a
NCIAS problemas familiares. De igual manera, se le ha
dado la posibilidad de colocarse al dia, pero ha sido
imposible.
TI'|1023162870] ALVARO | CUBILLOS El aprendiz tuvo 13 inasistencias de 14 sesiones o
ANDRES |BELTRAAN clases virtuales, el colegio menciona que tratara de
INASISTE comunicarsg con él pero qug lo mas probable es
7 gue se retire porque no le interesa el Sena. El
NCIAS , . ) ,
debia estar en una ficha de decimo porque habia
perdido el afio, pero no envid los documentos para
hacer el traslado de ficha.
Tl |1013111650| KEINNER | GAITAN . . . . .
NICOLAS ROJAS El apre.ndlz tuvo 12 |nas'|stenC|a's de 14 se5|one,s o]
3 INASISTE clases virtuales, el colegio menciona que tratard de
NCIAS | comunicarse para definir la situacion de él. No ha
enviado nada de actividades.
CC (1044619566 NALLELYS |HUMANEZ
JUDITH | PAREDES El aprendiz tuvo 14 inasistencias de 14 sesiones o
INASISTE cla.ses virtuales, (?I colegio mencio.na que ellano
9 NCIAS tiene compromiso con el Sena ni con la parte
académica del colegio y que tratard de
comunicarse con ella para definir situacion.
El aprendiz tuvo 14 inasistencias de 14 sesiones o
1044615144 TANIA |HUMANEZ INASISTE cIaTses virtuales, gl colegio mencio_na que ellano
10| TI LORENA | PAREDES NCIAS tiene compromiso con el Sena ni con la parte
académica del colegio y que tratard de
comunicarse con ella para definir situacidn.
GC-F -005 V. 05
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El aprendiz tuvo 14 inasistencias de 14 sesiones o
LARRAHO . . .
clases virtuales, el colegio menciona que ella se
1062204064 | ISABELLA NDO INASISTE . g. . g
11| TI encuentra retirada del mismo debido a que tuvo
CORTES NCIAS . - L
que cambiarse de domicilio. Se debe iniciar
proceso de desercion.
SAMUEL | 0SORIO El aprendiz tuvo 14 inasistencias de 14 sesiones o
INASISTE clases virtuales, el colegio menciona él asiste mu
12| TI 1034656492 ALEJANDRO| CABRERA . € . , y
NCIAS | poco a las sesiones del colegio y que se pondrd en
contacto con él para definir su situacién.
El aprendiz tuvo 11 inasistencias de 14 sesiones o
clases virtuales, ella menciona que se encontraba
trabajando y que no tenia computador ni teléfono
ara conectarse. Se escald el caso al colegio para
1000862387| PITH | PINEDA |y aqicrg P ) € glop
TI ALEXANDRA| SANCHEZ NCIAS gue ayudara a la aprendiz, sin embargo, en las
veces que se conecto se llegaron a algunos
compromisos de ir entregando las actividades y
colocarse al dia, pero no lo hizo. Se hicieron planes
de mejoramiento, pero no cumplio.
El aprendiz tuvo 12 inasistencias de 14 sesiones o
KEVIN ROJAS . . .
1000157889 o INASISTE,  clases virtuales, el colegio menciona que en la
TI GIOVANNY | PENA . .
NCIAS parte académica el aprendiz no se encuentra al
100% y que hablara con él para definir la situacion.
El aprendiz tuvo 11 inasistencias de 14 sesiones o
clases virtuales, ella menciond que no tenia
1084729425| YIRLIS ) SANCHEZ |\ g oTp) d
TI ANDREA |ALMANZA NCIAS internet y que por eso no se conectaba. Se llegaron
a unos compromisos de entrega de las actividades
pero no cumplid.
GESTION FORMACION
RESULTADOS DE APRENDIZAIJE EVALUADOS Y REGISTRADOS EN SOFIA EN EL SEMESTRE:
N COMPETENCIA RESULTADO DE APRENDIZAJE
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Controlar puntos
criticos en los procesos
de produccién segun

legislacidn vigente.

Diligenciar formatos manuales o sistematizados del resultado del monitoreo
de los puntos criticos en los procesos de produccidn, de acuerdo con
protocolos establecidos.

Monitorear puntos criticos de control de acuerdo con el plan de andlisis de
peligros y control de puntos criticos de la empresa.

Implementar acciones preventivas y correctivas en los procesos de
produccién segun plan de andlisis de peligros y control de puntos criticos.

Coordinar  proyectos

de acuerdo con los

Identificar el impacto de la idea de proyecto en la transformacién del
contexto social y productivo de acuerdo normas y protocolos de

planes y programasjinvestigacion.
establecidos por la N _ N . _
empresa Participar en la formulacidn de propuestas de innovacion y mejoramiento
de los procesos productivos de acuerdo con la politica empresarial.
Incluir los pardmetros de sostenibilidad, responsabilidad social y ciclo de
vida del proyecto en la formulacién de la fase de factibilidad, segun
protocolos de investigacion.
Participar en el andlisis de la viabilidad técnica, econdmica y social del
proyecto de acuerdo con los indicadores de gestion.
GC-F -005 V. 05
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RESULTADOS DE APRENDIZAJE FALTANTES POR EVALUAR EN EL SEMESTRE:

APRENDIZ COMPETENCIA RESULTADO DE APRENDIZAJE JUSTIFICACION
EDITH
ALEXANDR
A PINEDA
SANCHEZ
KEINNER
NICOLASGA
ITAN ROJAS
Diligenciar formatos manuales o
SANTIAGO sistematizados del resultado del
ACOSTA . .
CUZMAN monitoreo de los puntos criticos en los
procesos de produccién, de acuerdo
KAREN _ |Controlar puntosicon protocolos establecidos.
criticos en los o
JULIANA Monitorear puntos criticos de control No entregaron.11 actividades entre
CRISTANC| Procesos de de acuerdo con el plan de anlisis de las competencias de controlar puntos
HO RIOS produccién . . criticos y coordinar proyectos: ACT 1.
) ... |peligrosy control de puntos criticos de ,
segun legislacién Mapa de empatia, lean canvas ,
KEVIN vigente. la empresa. ACT 2. Informe Validacién idea de
negocio ACT 3. Relacion de
GIOVANN Implementar acciones preventivas y & S
conceptos HACCP, ACT 4. Principios
Y ~ROJAS correctivas en los procesos de HACCP, ACT 5. Formulacion.
PENA produccion segun plan de andlisis de |Evaluacién, ACT 7. Desarrollo plan
EVELYN peligros y control de puntos criticos. [HACCP, EVALUACION PCC, PRIMER
ADELANTO PREINFORME, ACT °10.
VALERIA Terminologia, ACT 11. Matriz de la
ANGULO informacién. Por consiguiente, queda
MEDINA pendiente juicio de valor de dichas
competencias. Hay que mencionar
GABRIELA que se realizaron dos planes de
ARGUELL mejoramiento de las competencias
ES de la linea de panaderia:
VASQUEZ higienizacion, control de plagas, PCC,

tratamiento térmico y que, al final de

idadano: 018000 910270
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LINA
MARIA
CARDON
A CASTRO

LISBETH

COSTANZ
A CELIS
MARTINE
z

10

ALVARO
ANDRES
CUBILLOS
BELTRAN

11

NALLELYS
JUDITH

HUMANE
z

12

TANIA
LORENA
HUMANE
z

13

ISABELLA
LARRAHO
NDO
CORTES

14

SAMUEL
ALEJAND
RO
OSORIO

15

YIRLIS
ANDREA
SANCHEZ

ALMANZ

Coordinar
proyectos de

acuerdo con los

planesy
programas

establecidos por

la empresa.

Participar en la formulacién de
propuestas de innovacién y
mejoramiento de los procesos
productivos de acuerdo con la politica
empresarial.

Incluir los parametros de
sostenibilidad, responsabilidad social y
ciclo de vida del proyecto en la
formulacion de la fase de factibilidad,
segun protocolos de investigacion.

Participar en el analisis de la viabilidad
técnica, econdmica y social del
proyecto de acuerdo con los
indicadores de gestién.

Identificar el impacto de la idea de
proyecto en la transformacion del
contexto social y productivo de
acuerdo normas y protocolos de
investigacién.

tiempo estipulado de entrega, dio
como resultado la NO entrega de los
mismos. De igual manera, se les hard
plan de mejoramiento para las
actividades de este semestre, como
lo son idea de negocio(lean canvas,
mapas de empatia), formulacion, etc.
Toda esta informacién reposa en la
plataforma Territorium y en los
correos de los aprendices y colegio.
Para algunos, se debe hacer acta de
desercién debido a la situacién actual
en la que se encuentran en el colegio,

idadano: 018000 910270

rio: 018000 910682 @SE
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NOTA.

Para la competencia: “Coordinar proyectos de acuerdo con los planes y programas
establecidos por la empresa”. Resultado de aprendizaje: “Participar en la formulacion de
propuestas de innovacién y mejoramiento de los procesos productivos de acuerdo con la
politica empresarial”, se alcanzé a trabajar parte de las actividades que se tenian
programadas sobre este tema pero no es su totalidad; por tal motivo, quedara pendiente
el juicio de valor debido a que en las semanas dispuestas para finalizar este tema se
realizo validacion del médulo fase 2 (validacion) mediante exposiciones, apoyo en mapa
de empatia, lean canvas, desarrollo del contenido del trabajo, etc.

A continuacion, estd el cuadro de idea de negocio con el que se termind el semestre
anterior. Algunas ideas fueron trabajadas nuevamente finalizando este semestre, los
aprendices se encontraban validandolas con la herramienta mapa de empatia. Se
sugirieron algunos cambios sobre los productos, pero no estan reflejados en el cuadro.

GC-F-005 V. 05
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AVANCE IDEA DE NEGOCIO

Ng DI | DOCUMENTO NOMBRES APELLIDOS NOMBRE FASE
IDEA DE NEGOCIO |REVISADA
DEL
1 | PR |9071155160620| LUFRAKNY DEL CARMEN DUNO
na RERMILIDEZ
2 | 11 | 1000160375 DANIELA RAMOS FLORIAN| T-MERMELADA DE
REMOLACHA Y
3 T 1048846799 SONIA ESMERALDA RINCON MORA
MARINO
4 | 11 | 1002198821 VICTOR GABRIEL AGUDELO
OSPINO
5 | 71 | 1030530186 JANA CAMILA ARIZA PINEDA | | OGURT GRIEGO
CON SALSA DE
FREIJOA
6 | 71 | 1000161364 JUAN PABLO WILCHES
VANEGAS
71 1 | 1001174973 HUGO ANDERSON GOMEZ PINZON
FASE 2.
8 | 71 | 1000862387 EDITH ALEXANDRA PINEDA 3. SALCHICHON DE | VALIDACI
SANCHEZ CERDO PICANTE. ON DE
9 | cc | 1000163047 MAROLIN NAYELY HERNANDEZ LA IDEA
DIAZ DE
5 NEGOCI
TI | 1013111650 KEINNER NICOLAS GAITAN ROJAS o)
11| T | 1001189043 SANTIAGO ACOSTA
GUZMAN
12| T | 1103712479 KAREN JULIANA CRISTANCHO
RIOS
131 11 | 1000157889 KEVIN GIOVANNY ROJAS PENA
NO HAY PRODUCTO.
141 11 | 1013103251 GABRIELA ARGUELLES
VASQUEZ
151 cc | 1000783072 LINA MARIA CARDONA
CASTRO
16| 11 | 1057690061 LISBETH COSTANZA  |CELIS MARTINEZ

idadano

018000 910270

rio: 018000 910682
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170 11 | 1023162870 ALVARO ANDRES CUBILLOS
BELTRAAN
18| cc | 1044619566 NALLELYS JUDITH HUMANEZ
PAREDES
190 11 | 1044615144 TANIA LORENA HUMANEZ
PAREDES
20| 11 | 1062204064 ISABELLA LARRAHONDO
CORTES
211 1 | 1034656492 SAMUEL ALEJANDRO OSORIO
CABRERA
22| 11 | 1084729425 YIRLIS ANDREA SANCHEZ
ALMANZA
23| 11 | 1192747418 EVELYN VALERIA ANGULO
MED2INA
ASPECTOS DISCIPLINARIOS
No hay novedades disciplinarias.
Linea de atencién al ciudadano: 018000 910270 f ’.

Linea

de a

tencién al empr

esario
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FICHA: 2019186

Fecha de inicio de la ficha: 03/febrero/2020

Numero de aprendices matriculados: 23

Aprendices en formacion: 23

Promedio de participacion en la formacién durante el confinamiento: 69.6%

NOVEDADES: Durante el primer semestre del presente afo se presentaron las siguientes
novedades académicas (Desercidn, Retiro Voluntario, Llamado de Atencién, Plan de
Mejoramiento, Citacion a Comité, Cancelacién de Registro o Inasistencias y participacion
de la formacidn por no contar con conectividad).

N¢
T.DIDOCUMENT NOMBRES |APELLIDO] NOVEDA OBSERVACIONES
(0] S DES

T

1013100618 NIKOL BOLIVAR

El aprendiz tuvo 8 inasistencias de 14 sesiones o
VALENTINA| CORZzZO

clases virtuales, el colegio menciona que seva a

INASISTE . . .
NCIAS contactar con el aprendiz para definir las acciones
a seguir. Debe todas las actividades de la linea de
carnicos.
Tl |1000836813) SHALOM | ESCOBAR El aprendiz tuvo 14 inasistencias de 14 sesiones o
DANIELA | GARCIA . . .
clases virtuales, el colegio menciona que seva a
INASISTE contac'tar cqn la aprendiz para defin.ir las accion'es,
NCIAS a seguir. De igual manera, la aprendiz se comunicé
con el colegio y por medio de la plataforma
mencionando que se quiere retirar, solo falta
realizar el proceso.
TI |{1000971269 JUAN FORERO
ESTEBAN | GELVEZ El aprendiz tuvo 14 inasistencias de 14 sesiones o
INASISTE clases virtuales, el colegio manifiesta que el
NCIAS | aprendiz se encuentra retirado del colegio. Se debe
iniciar proceso de desercion.
T1 |1011201080| NATALIA | GUERRER El aprendiz tuvo 14 inasistencias de 14 sesiones o
0 INASISTE clases virtuales, el colegio menciona que ella no
BARRETO NCIAS tiene internet, de igual manera, nunca ha habido
algun pronunciamiento por parte de ella para
establecer compromisos o algun tipo de acuerdo.
GC-F -005 V. 05
Linea de atencién al ciudadano: 018000 910270 f w
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Tl (1021312007 PAULA MURNOz
ANDREA | CUBILLOS El aprendiz tuvo 6 inasistencias de 14 sesiones o
INASISTE|  clases virtuales. La aprendiz menciond que no
NCIAS tenia internet y se establecieron acuerdos para
entregas. Ha estado respondiendo al compromiso.
Tl |{1000378622|SARA NICOL| PULIDO
ESPINOSA La apren.diz tuvo 8 inasister.1cias de 14 sesiones o
INASISTE clases V|lrtuales. La e?p_rendlz no ha entregado la
NCIAS mayoria de las actividades de PCCy no se ha
reportado para establecer un proceso de
recuperacion.
T |1025320201]  SARA | SALCEDO El aprendiz tuvo 14 inasistencias de 14 sesiones o
CONTRER clases virtuales, el colegio menciona que ella poco
AS INASISTE responde en el colegio y que se comunicara con
NCIAS ella para establecer el proceso a seguir. Sele
habian realizado dos planes de mejora académico
pero no cumplié.
T11025520324)  MAIRA YATE El aprendiz tuvo 14 inasistencias de 14 sesiones o
NICOLLLE | QUITIAN INASISTE| clases virtuales, el colegio menciona que ella poco
NCIAS responde en el colegio y que se comunicara con
ella para establecer el proceso a seguir.
GC-F -005 V. 05
Linea de atencién al ciudadano: 018000 910270
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GESTION FORMACION
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RESULTADOS DE APRENDIZAJE EVALUADOS Y REGISTRADOS EN SOFIA EN EL SEMESTRE:

COMPETENCIA

RESULTADO DE APRENDIZAJE

Controlar puntos
criticos en los procesos
de produccién segun

legislacidn vigente.

Diligenciar formatos manuales o sistematizados del resultado del monitoreo
de los puntos criticos en los procesos de produccion, de acuerdo con
protocolos establecidos.

Monitorear puntos criticos de control de acuerdo con el plan de andlisis de
peligros y control de puntos criticos de la empresa.

Implementar acciones preventivas y correctivas en los procesos de
produccién segun plan de andlisis de peligros y control de puntos criticos.

Coordinar  proyectos

de acuerdo con los

planes y programas

establecidos por la

empresa.

Participar en la formulacién de propuestas de innovacidn y mejoramiento
de los procesos productivos de acuerdo con la politica empresarial.

Incluir los parametros de sostenibilidad, responsabilidad social y ciclo de
vida del proyecto en la formulacién de la fase de factibilidad, segun
protocolos de investigacion.

Participar en el andlisis de la viabilidad técnica, econdmica y social del
proyecto de acuerdo con los indicadores de gestidn.

Identificar el impacto de la idea de proyecto en la transformacién del
contexto social y productivo de acuerdo normas y protocolos de
investigacién.

idadano
rio: 018000 910682
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RESULTADOS DE APRENDIZAJE FALTANTES POR EVALUAR EN EL SEMESTRE:

APRENDIZ | COMPETENCIA RESULTADO DE APRENDIZAJE JUSTIFICACION
SARA NICOL Diligenciar formatos manuales o No entregaron 11 actividades entre lag
PULIDO sistematizados del resultado del monitoreo competencias de controlar puntos
ESPINOSA Control de los puntos criticos en los procesos de criticos y coordinar proyectos: ACT 1
ontrofar produccion, de acuerdo con protocolos  [Mapa de empatia, lean canvas ,
HALOM iti i idacién i
SDAMSLA puntos criticos establecidos. ACT 2. Informe Validacién idea de
en los procesos . . negocio ACT 3. Relacién de¢
ESCOBAR . Monitorear puntos criticos de control de L.
___ | deproduccion . conceptos HACCP, ACT 4. Principios
IAIRA ) acuerdo con el plan de analisis de peligros y ",
segun control de puntos criticos de la empresa. HACCP" . ACT 5. Formulacion
NICOLLLE legislacion Evaluacién, ACT 7. Desarrollo plan
YATE vigente Implementar acciones preventivas y HACCP, EVALUACION PCC, PRIMER
NIKOL correctivas en los procesos de produccion |ADELANTO PREINFORME, ACT °10
VALENTINA segun plan de andlisis de peligros y control Terminologia, ACT 11. Matriz de Iq
BOLIVAR de puntos criticos. informacién. Por consiguiente, quedq
CORZO . Lo .
pendiente juicio de valor de dichas
competencias. Hay que mencionar que
- y se realizaron dos planes de
Participar en la formulacién de propuestas demejoramiento de las competencias de
innovacidon y mejoramiento de los procesos , ,
JUAN . ~la linea de panaderia para Forerg
productivos de acuerdo con la politica sy,
ESTEBAN . Gelvez y Sara Salcedo: higienizacidn
empresarial. .
FORERO control de plagas, PCC, tratamiento
GELVEZ Coordinar [Incluir los pardmetros de sostenibilidad,térmico y que, al final del tiempg
proyectos de responsabilidad social y ciclo de vida delestipulado de entrega, dio comg
acuerdo con losProvecto en la formulacién de la fase deresultado la NO entrega de los mismos
planesy factibilidad, segln protocolos deDe igual manera, se les hara plan de
programas investigacion. mejoramiento para las actividades de
establecidos . ~ leste semestre, como lo son idea de
NATALIA oor la empresa P:artlapar en el analisis ldj IIa VIabIIId:dnegocio (lean canvas, mapas de
‘ttécnica, econdmica y social del proyecto de , .,
GUERRERO ) _y : y empatia), formulaciéon, PCC etc. Toda
acuerdo con los indicadores de gestién. . ..
BARRETO esta informacion reposa en g
Identificar el impacto de la idea de proyecto [Plataforma Territorium y en los correos
en la transformacién del contexto socialy [de los aprendices y colegio. Parg
SARA productivo de acuerdo normas y protocolos [algunos, se debe hacer acta de
SALCEDO de investigacion desercion debido a la situacidén actua
CONTRERAS en la que se encuentran en el colegio.
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Diligenciar formatos manuales o
sistematizados del resultado del
monitoreo de los puntos criticos en los
procesos de produccion, de acuerdo con| |3 aprendiz no aprobd la evaluacion de
Controlar puntos protocolos establecidos. conocimiento de PCC, ademas no realizd
PAULA criticos en los . L el Excel con la identificacion de peligros
Monitorear puntos criticos de control de L,
ANDREA procesos de s para la determinacidn de los pcc. Se
N .. acuerdo con el plan de analisis de o, ] ]
MUNOZ produccién . . realizard un plan de mejoramiento
, .., |peligrosy control de puntos criticos de la L.
CUBILLOS [segun legislacion académico para que alcance las metas
. empresa. . )
vigente. necesarias del RA. No entregé la
Implementar acciones preventivas y formulacién de producto carnico.
correctivas en los procesos de
produccidn segun plan de andlisis de
peligros y control de puntos criticos.
Diligenciar formatos manuales o
sistematizados del resultado del
monitoreo de los puntos criticos en los
procesos de produccion, de acuerdo con| |a aprendiz no aprobé la evaluacién de
Controlar puntos protocolos establecidos. conocimiento de PCC, ademas no realizd
GILARY criticos en los . » el Excel con la identificacidn de peligros
Monitorear puntos criticos de control de L
DAYANA procesos de s para la determinacidn de los pcc. Se
. acuerdo con el plan de analisis de o, ) )
SALAZAR produccién . o realizard un plan de mejoramiento
Lo , ... |peligrosy control de puntos criticos de la L
FLOREZ seglin legislacién académico para que alcance las metas
. empresa. . ,
vigente. necesarias del RA. No entregé la
Implementar acciones preventivas y formulacion de producto carnico.
correctivas en los procesos de
produccidn segun plan de andlisis de
peligros y control de puntos criticos.
GC-F -005 V. 05
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NOTA.

Para la competencia: “Coordinar proyectos de acuerdo con los planes y programas
establecidos por la empresa”. Resultado de aprendizaje: “Participar en la formulaciéon de
propuestas de innovacion y mejoramiento de los procesos productivos de acuerdo con la
politica empresarial”, se alcanzé a trabajar parte de las actividades que se tenian
programadas sobre este tema pero no es su totalidad; por tal motivo, quedara pendiente
el juicio de valor debido a que en las semanas dispuestas para finalizar este tema se
realizé validacion del médulo fase 2 (validacion) mediante exposiciones, apoyo en mapa
de empatia, lean canvas, desarrollo del contenido del trabajo, etc.

A continuacion, esta el cuadro de idea de negocio con el que se termind el semestre
anterior. Algunas ideas fueron trabajadas nuevamente finalizando este semestre, los
aprendices se encontraban validandolas con la herramienta mapa de empatia. Se
sugirieron algunos cambios sobre los productos, pero no estan reflejados en el cuadro.

AVANCE IDEA DE NEGOCIO

DI | DOCUMENTO NOMBRES APELLIDOS NOMBRE FASE
IDEA DE NEGOCIO |REVISADA
DEL
TI | 1001052473 PERLA CATERIN ORTIZ FLOREZ SALSA O
_ MERMELADA DE
TI | 1021312007 PAULA ANDREA MURNOZ FRUTOS VERDES
CUBILLOS (MANZANA, UVA,
TI | 1030535576 GILARY DAYANA SALAZAR FLOREZ PERA)
TI | 1002581353 LUISA MARIA CAMPO
QUINTANA | ALFAJOR INTEGRAL
TI | 1025523900 SALOME ALEJANDRA GALVIS CON MERMELADA | pasE 2,
GUTIERREZ FEIJOA, MANGO VALIDACI
BAJA EN CALORIAS | &N DE
TI | 1001188357 JULIAN FELIPE SAENZ LA IDEA
DE
TI | 1013101534 SARA VALENTINA YARA RUIZ NEGOCI
o)
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7 | T | 1001077696 LAURA VANESSA APERADOR DULCE DE
ROMERO PAPAYUELA (FRUTA
8 | TI | 1128229331 VICTORIA DELVALLE | FARFAN JAIMES EN ALMIBAR)
9 | TI | 1000469505 YEIMY PAOLA ROZO NUNEZ
10 RODRIGUEZ
TI | 1034658534 GABRIELA BURBUJAS
CHISCO CHOCOLATE
AMARGO CON
11 MONTERO
TI | 1033705566 ALISSON KATALINA
MARULANDA | RELLENO SALSA DE
UCHUVA
12| T | 1031123860 KAREN VANESSA ZAMBRANO
BERMUDEZ PETIT SUIZE
13| TI | 1025524483 KAREN TATIANA SIERRA GAITAN
14| TI | 1033676639 DANNA CAROLINA | SILVA BAUTISTA
15 TORTILLAS DE MAIZ
TI | 1013099653 SHAROL VANESSA SILVAOSORIO | DE HORTALIZAS
(DIFERENTES
161 11 | 1000378622 SARA NICOL PULIDO COLORES Y
ESPINOSA SABBORES)
171 11 | 1000836813 SHALOM DANIELA ESCOBAR
GARCIA
181 11 | 1025520324 MAIRA NICOLLLE YATE QUITIAN
191 11 | 1013100618 NIKOL VALENTINA  |BOLIVAR CORZO
-5 NO HAY PRODUCTO.
TI | 1000971269 JUAN ESTEBAN FORERO GELVEZ
211 11 | 1011201080 NATALIA GUERRERO
BARRETO
22| 11 | 1025320201 SARA SALCEDO
CONTRERAS
vdano: 018000 910270 f w
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ASPECTOS DISCIPLINARIOS

No hay novedades disciplinarias.

JORGE ANDRES POTES GOMEZ

Firma del instructor
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